
Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:

Enebæ
r, hele.

Ingredienser: Enebæ
r.

   Sm
ag: Tørrede enebæ

r kan bruges i
m

ange teblandinger, m
en også i

vildtretter og kraftige saucer. Giver et
læ

kkert m
odspil til det fede i retterne.

Afsender:
Væ

gt:                             Bedst før:


