Hvid julete appelsin,
tranebaer og

krydderier

Ingredienser: Hvid te(38%),
kanel(15%), torret
ingefaer(10%), mandelstykker,
kardemommekerner(8%),
orangeskaller(8%), appelsin
skiver(5%), aroma, frysetgrrede
tranebaerskiver(3,3%),
nelliker(2%)

Traekketid: 5 minutter.
Vandtemp.: 70°- 75°C.
Dosering: 2 g pr. 200 ml vand
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