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Rigatonin°24
COTRATAMIN ALDENTE 2 MIN

De Cecco Rigatoni er en traditionel pastaform fra Rom med en bred, rgrformet form og
karakteristiske riller. Formen ggr Rigatoni seerligt velegnet til fyldige saucer, som kan
samle sig bade i pastaen og langs den rillede overflade. Rigatoni passer godt til tomat-
0og grgntsagssaucer og er iseer velegnet til kraftige kgdsaucer med fx okse- eller
svinekgd, pglse og svampe.

De Cecco fremstiller italiensk pasta af de bedste kvalitetsravarer og efter aegte, italiensk
pastatradition. Pastaen formes i bronzeforme, som giver den en karakteristisk let ru
overflade, der bzerer saucer optimalt, og den tgrres langsomt og naensomt for at bevare
kvaliteten og den gode smag. Resultatet er pasta med det helt rette al dente-bid og
masser smag i hver eneste mundfuld - en italiensk kvalitetspasta, der i dag nydes i private
hjem og professionelle kgkkener verden over.

Storrelse

ENHEDEN KOLLI

M3l HxBxD (cm) 19x12x7 22.1 x 27.2 x 39.5
Nettovaegt 500 g 6 kg
Bruttovaegt 510g 6,757 kg
Enhed 12 x500¢g

Varefakta Holdbarhed
EAN nr. enhed 8001250120243
EAN nr kolli 8001250010636 Holdbarhed:

1095 dage

Certificering

Naeringsindhold pr. 100 g

Energi (kcal) 351
Energi (kJ) 1490
Protein (g) 14
Kulhydrat (g) 69

heraf sukkerarter

3,4
Fedt (g) L)

Salt (g) 0

Ingredienser: Pasta af semulje af durumhvede .
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